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1.Общие положения
1.1, Щанное Положение о комиссии по контролю за организацией и качеством питания
обучающихся муниц}rпального казенного общеобразовательного учреждения <<Черницынская
средняя общеобразовательная школаD окгябрьского района kypckor1 области (далее оу)

. разработано в соответствии с Федеральным законом от 29.12.2012 Jъ 273_ФЗ (об образованиц в
Российской Федерачии> с изменениями от 8 декабря 2020 года, cT.4l, Конвенцrrеli о правах ребёнка,
семейным Кодексом РФ, ФЗ <Об основах охраны здоровья граждан в PocclrricKoй Федерации) от
21.11.201l N З23-ФЗ с rrзмененIlями от 22.|2,2020 года, <<Об }rммунопрофилактике инфекционных

,болезней> от 17.09.98 г., Ng l57-ФЗ (с lrзменениями от 08,|2.2020), Постановлением главного
государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 года N 28 <Об утверждении
санtrтарных правtrл СП 2.4.З648-20 <<Санtlтарно-эплlдемиологическlrе требования к организацр{ям
,8оспитания LI обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи)), санитарно-
эпидемиологическими правилам}l и нормами СанПиН 2.312,4,3590-20 "CaHrrTapHo-
эпидемиOлогическ}{е требования к организации общественного питания населения", Уставом ОУ.

1.2. Щелью организацилl комисср{и по контролю за организацией и качеством питания учащихся ОУ
(далее - комиссиlл) является усиление контрOля за органIrзацией питания обучающихся .

Т.2. В комиссию моryт входить все субъекты образовательного процесса: педагоглl, обуlающиеся и
их родителlr.

1,3. Чrrсленность членов комиссии можgт составлять от 4 до 7 человек.

1.4. Педагогrr ОУ назначаются в комиссию прикtхlом дrrрекгора ОУ, представители родительской
общественности выдвигаютё" родrrельским комитетом, учредIrтельского Совета, обучающиеся -
Советом обучающихся ОУ.

1.5. Комиссия отчитывается о проделанной работе не реже одного р:ва в четверть на педагогшlеском
совете, на родительских собраниях - по мерs необходимости.

1.6. Члены комиссии выполняют свои обязанности на общественньж началах без освобождения от
основной работы. Комиссия осуществляет свою деятельность в соответствии с планом работы,
который принимается на заседанtrи комиссии. Заседанrrя комиссии проводятся по мере
необходимости, но не реже одного раза в KBapTalJI.

1.7, В своей работе комиссия взаимодеriствует с органами надзора, государственными органами
управлениJI охраной труда tr др.

1.8. Комлrссия в своей деятельности руководствуется законодательными " "r"rr" нормативными
правовыми актами Российской Федерации, а также нормативнымtl локi}льнымrr аrгами ОУ.
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2. Задачи, которые решает общественная комиссия:

Z. l. Контроль за исполнением нормативных и правовых актов по органlrзацIlи питания обучающихся.
Z.2. Контроль организации пIlтания обучающлrхся ОУ: соблюдение графика пlIтания, соблюденrrе
гемпературного режима выдачи блюд, соблюденrtе норм выдачи блюд и rrзделий, культура
эбслуживания, санитарное состояние столовоri. Результаты контроля оформляются актом
2.З. Контроль за работоii предприятия общественного питания и исполнением положениir
государственного контракта на организацию питания.

3.Основные направления деятельности общественной комиссии.

З.1. Опрелеление контингента обучающихся, имеющих право на льготное питание на основании
поданных родителями заявлений и направление их на утверждение директору ОУ
3.2. Проведение систематIlчеgкItх проверок по качеству rt безопасности питания в соответствIlи с
чтвержденным планом работы. (Приложение JФ1)
3.3, Осуществление контроля:
. За рациональным иgпользованием фrtнансовых средств, выделенных на питание
обучающrtхся;
. За целевым t{спользованием продуктов питания }l готовоI"l продукци}r в соотвgтствии с
предварительным заказом;
. За соответствием рационов питания и норм рzlздач}r готовой продукции согласно
\,твержденному меню;
. За качеством готовоti продукциlr;
. За санитарным состоянrrем пrrщеблока;
. За качеством сыролi продукции, выполнением графлtка поставок продуктов и готоволi
продукции, сроком их храненrlя и использованrlя;
. За органIrзациеI"r приема п}lщи обучающимися;

. . За соблюдением графltка работы столовой.
. Результаты проверок комисс}tи, а также меры, принятые по устранению недостатков
оформляются актами 1{ рассматрltваются на заседании комt{ссии с приглашен}lем заинтересованных
лItц.

З.4.Проведенлrе опроса обучающихся по качеству организации п}lтания 11 обслужлrвания и
представление полученноli и нфор мацt{ t{ директору ОУ.

4. Права комиссии

4,1. Получать от диреtсгора ОУ информацию об органrtзациIt питания обучающихся, формrrрованиrr
цен и т.д.

4.2. Участвовать в работе по улучшенIIю качества организацllи питанllя Il увеличению охвата
питан}lем обучающихся-

4.3. BHoclrтb предложения директору ОУ о MopulJIbHoM }r материальном поощрен}rи работников ОУ
за активную работу по улучшению качества органI{зацrtи пlпания обучающихся.
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Приложенlrе Ns1

Dекомендуемые темы проверок по организации питания обу.lающихся.
. Проверка качества питания.

. 1 Проверка качества поставляемоli продукции и сырья.
l ] Соблюден}lе гигиенических норм Ir правил учащIrмися во время приема п}tщll.
l 3. Проверка сроков реализации и условий храненrrя готовой продукци}{ и сырья.
l 4 Проверка наличия меню, соответствие вывешенного меню фактическому питанию,
выполнение норм раздач}I готовой продукции.
l _i CooTBeTcTBlre меню ll накладных книге учета продуктов и бракеражному жypнtlJly
ме.fI{цинской сестры.
l 6. Контроль за организацlrей прrrема пищr{ обучающимися.
| 7. Контроль за соблюдением санrlтарно-лезинфикцttонного режима в период карантина в школе.
l 8. Контрольные прверки по закладке сырья для приготовления блюд.
l 9. Контрольное взвешиванllе отпускаемоli пролукчиlr.
l. l0. Проверка соответствия документации на продукты, поступающие на пищеблок.
l. l 1. Соблюденl{е температурного режима отпуска готовых блюд.
l |2. Проверка наличltя необходимой информац}lи на стенде столовой.
l lЗ. Контроль организации приема п}lщи учащим}rся (caHrrTapнoe состояние обеденного зала,
обслужrrван}Iе, самообслуживание).

Z. Проверка санитарного состояния столовой и пищеблока.

2.1. Наличие достаточного количества посуды }l кухонного }lнвентаря на пищеблоке, маркировка,
2 2. Проверка личных медIlцинских книжек сотрудников пrtщеблока, соблюденrrе правил личной

.гllгtlены персоналом столовой, нzulичие на пrrщеблоке журнала здоровья.
2.З, Наличие спецодежды, наличие и условие хранения }Iнвентаря. Наллrчлrе и условия хранения на
пltщеблоке лезинф}rцирующих средств, соблюдение гигиенических требований по уборке
помещения и мытья посуды,
21 Соблюдение санtrтарного состоянtlя пищеблока, обеденного зала и подсобных помещений.
2 -5. Наличие инструкц}rй по использованию технолог}lческого оборулования.
2.6. Состояние технологического оборулования, его исправность, нrlJI}Iч}Iе термометров.

3. Проверка условий поставки готовой продукции и сырья.

3.1.Проверка условий транспортировки и доставки продукции) мед.книжка вод}lтеля, наличие
спецодежды, санпаспорт на машrrн)
З 2. Коrrгроль тары, используемой для доставк}r сырья и готовой продукции.

4. Контроль за выполнением условиЙ госуДарственного контракта.

4.1. Контроль исполнения финансовых обязательств.
4.2. Контроль объема услуг, оказываемьж по государственному контракту.
4 З. Проверка поставляемой продукции на содержание ГМО (наличие подтверждающеri
:окументацrrи),
4 1. Контроль за поставкой мяса }r мясопродуктов, изготOвляемых из отечественного сырья.
4 5 Контроль качества услуг и соблюдение сроков t{x выполнения, окilзываемых по
госчдарственному контракту.
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